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ORGAN KRAJOWEGO ZWIĄZKU PIEKARZY w GALIC 


CZASOPISMO DLA SPRAW PIEKARSKICH 


odznaczone złotym medalem na wystawie piekarsko-młynarskiej we Lwowie w r. 1311. 


Redakcya 1 administracya: Kraków. Garbarska, 12. Nr. TELEFONU 1068. Wydawca i odpowiedzialny EURTEOE * Leon Bałuk. 
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x z Z nowym rokiem wymienimy nazwiska szukać w mące, lecz w sposobie wypiekania. Nie na- 
Niedbalstwo W cechach I stowa- tych TE którzy ETA ASG jedynej leży atoli sądzić, że przyczyna iłowatości nie tkwi 
rzyszeniach piekarskich. polskiej gazety czytać nie chcą. Jest to nieraz w mące z powodu pewnych niewlaści wości 
: k | M dowód azyatyckiej ciemnoty, której następ- w sposcbie wymielania a szczególnie jej przechc- 
Przed kilku miesiącami prosiliśmy o po- |stwem jest upadek naszego przemysłu pie- wywania. 
danie dat powstania stowarzyszeń w da- karskiego, | Pewne pismo berlińskie oświadcz,ło, że iłową- 
nych miesjcowościach 1 ich rozwoju, poda- | Popatrzmy na przybyszów i przybłę- | tość chleba powodują bakterye przez rozkład części 
nie sprawozdań w krótkości i ważniejszych | dów do Polski! Ci nawet naszym językiem składowych chleba. Jest bowiem wielka ilosć bak- 
zdarzeń. Mało które stowarzyszenie było władać aie umieją, lub zaledwie go zrozu- |teryi, co kilkakrotnie zbadano, sprowadzających tę 
tak skwapliwem, aby sobie zadało trudu i mieć potrafią, ale interesy ich rozwijają 316 chorobę chleba. Należą one do gatunku baoy!ls, Znaj- 
przyczyniło SIĘ SWĄ ceglełką do zbioru Ogól- najlepiej Z powodu naszego niedołęstwa i | dującego się w sianie. Naj ważniejszym rozsadnikiem 
nej historyı rozwoju piekarstwa W Polsce, niedbalstwa. ka bakteryi uznaną została według tego pisma 
którą niebawem zaczniemy drukować. Przyjdzie chwila opamiętania, ale może mąka. Sprzyjające warunki dla ich rozwoju i egzy- 
Nasze stowarzyszenia głuche są na proś- to będzie za późno! | stenoyi w pewnych piekarniach i ciepłych a wilgo- 
by 1 nawoływania! Wszystko śpi i czeka, aż jtnych ubikacyach piekarnianych powodują dla pie- 
piekarstwo samo z siebie rozwijać się zacznie. Na |karzy straty i inne niemiłe następstwa. 
każdym kroku słyszy się narzekania na za- lłowaty chleb | Leży przeto w interesie tak młynarzy, jak i 
stój w piekarstwie, ale nie robi się prawie y z piekarzy chronić mąki od zarazy a uskutecznić to 
nic dla dobra i poprawy stosunków w na- Chleb iłowaty, którego ośradek ciągnie się nit- można przez odpowiednie przerobienie mąki i prze- 
szym zawodzie. To też i tę gnuśność napięt-| kowato, zainteresował od pewnego ozasu nietylko | chowywanie, aby wcześniej złemu zaradzić i powstrzy- 
nujemy w krótce dosadniej jako fakt, na piekarzy, ale także młynarzy i właścicieli drożdżarń. | mać rozwój tych bakteryi. 
który sami patrzymy. | Wielu bowiem piekarzy było w niebezpieczeństwie | Mąka kartoflana i ryżowa są bardzo skłonne 
Na cóż mamy cechy 1 stowarzyszenia, (kary ze strony władzy, chociaż wada ta nie pocho- do tej zarazy. Przyczyną jej rozwoju zdaje się być 
skoro w nich dla swego dobra pracować |dzi w zasadzie z winy majstra ani dostawców mąki większą wilgotność tych gatunków mąki. W gorącej 
nie chcemy? Któż nas ma bronić, jeśli się i drożdży. Chleb taki posiada zwyczajnie silny i nie. | porze roku, szczególnie podczas wystąpienia tego 
sami nie bronimy? Po co wpisujemy się do przyjemny zapach, a ośrodek jego jest mazisty E bacyla należy zaprzestać używania mąxi ziemniacza- 
Stowarzyszeń? Po co wpisujemy terminato- tworzy ciągnącą się nitkowatą masę, 


inej I ryżowej lub co najmniej ograniczyć się w ich 
rów? Jakie z tego mamy korzyści? — Žad- Niedawno oddano taki chleb do zbadania che- używaniu. Choroba ta występuje bowiem tylko przy 


ne: Bo o nasze drobro dbać nie umiemy i | miczaego, gdzie został uznany jako szkodliwy zdro- | wyższej temperaturze. Najkorzystniejszem jest dla 
nie chcemy! wiu. Przyczyny tego zjawiska nie należy jednak niej ciepło 400 C, lecz postępuje i w niższej tem- 
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— Kompletne urządzenia piekarni i fabryk wyrobów z ciasta — 
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nowe na chleb, płachty nieprzemakalne, kasy ogniotrwałe 1 maszyny do szycia, dalej wszelkie 
Armalury do piecow ato: drzwiczki, typle, świeczniki, kotły na wodę, oraz płyty i cegły 
Lwów, ul. na Błonie Sla. ff 
| i e/i 
MAKS PIWELES, Lwów, ul. na Bronie oba. fA 
ae 5 Wyroby pierwszorzędne. — Długoletnia gwarancya. Ceny fabryczne, — Cenniki wysyła się, „ct 


do dzielenia ciasta, do miesienia, do przesiewania, do wytrzepywania worków. Młynki do tarcia piaB Aż 
suchych bułek, koryta żelazne, nagelgary, wózki do pieczywa i na ciasto, wagi, koszyki trzci- | A ROSE 
szamotowe dostarcza również na dogodne spłaty 
Pierwszy galie. dom handlowy i biuro techniczne dla przemysłu piekarskiego 
| oraz wszelkich wyjaśnień udziela się chętnie bezpłatnie. - 
owy wWYwoY WY WYW T WOYWDYÓWOWYOWOWEYGWW 


Js 


peraturze naprzód, jeżeli się choroba już raz rozwi 
jać poczęła. Koniecznem jest szybkie ostudzenie pie- 
ozywa po wyjęciu z pieca, bo ono tamuje wystą 
pienie i rozwój tego zarazka. Należy więc pieczywo 
po wyjęciu z pieca umieszczać w odpowiednio chło- 
dnem i przewiewnem miejscu. 

Rodzaj i gatunek mąki nie ma tu żadnego 
wpływu na tę. chorobę, gdyż tak podpaść jej może 
mąka pszenna jak żytnia, tak śriadsza jak i jaśniej- 
sza, tak grubsza jak 1 mielsza, 

Przedewszystkiem musimy uwaznć na mąkę ra 
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zową tak pszenną jak i żytnią, a w szczególności 
w cieplejszych miesiącach lata, giyż w przeciągu 
14 do 20 dni może już być zepsuta tak, że do pie- 
czenia wcale się nie nadaje. 

Przez magazynowanie mąki szczególnie w miej 
scach ciepłych a przesyconych wilgocią ułatwia się 
powstanie tej chorobie i jej rozwój. Natomiast chło- 
dne i przewiewne ubikacye są głównym warunkiem 
jej zwalczenia. Również trzeba uważsó przy dole- 
waniu wody do oiasta, bo za wilgotne i za miękkie 
ciasta ułatwiają również jej rozwój. Kiśnienie musi 
się odbywać żwawo i ma być prowadzone silnie. 
Oszczędzanie drożdży wpływa na rozwój tego ro- 


dzaju bakteryi, bo zaszyn idzie zbyt zwolna w gór 


rę. Cukier i inne dodatki nie wpływają na powsta: 
nie tej choroby, jeżeli są odpowiednio użyte. 

Przedewszystkiem należy używać kwasów (czyli 
zaczynów) bo one są najlepszym środkiem przeciw. 
działającym tej chorobie, bo wtedy jej powstau e 
jest w ogólności wykluczone. Tam, gdzie konsumen 
ci nie lubią kwaśniejszego chlaba, zmuszony jest 
piekarz dla zaspokojenia zbyt delikatnego podnie- 
bienia zarabiać słabsze kwasy, a wtedy rozwój cho- 
roby jest prawie nieunikniony. 


Wpływ mieszania rozmaitych ga- 
tunków mąki na pieczywo. 


Ze strony jednej ze stacyi doświadczalnych 
w Niemczech donoszą o całym szeregu prób, prze- 
prowadzonych prez prof. dra W. Schneidewind. Je- 
dna z tych odnosi się oo do wpływu mieszania ró- 
żnych mąk na zdolność wypiekania, co określa w na- 
stępujący sposób : 

Mieszaniny rozmaitych gatunków mąki muszą 
z natury rzeczy dawać inne pieczywo, niż się je 
uzyskuje z jednego i tego samego gatunku. Jeżeli 
się miesza w równej części złą do wypiekania mąkę 
z dobrą, otrzymuje się pieczywo, którego jakość 
znajduje się w pośrodku co »do tych dwóch jakości. 
Przez dodanie dobrej mąki do gorszej jest stanowczo 
możliwem, że mąką uzyska większą zdulność do wy- 
piekania ijże się otrzyma lepsze pieczywo. 

Jeśli się zmiesza mąkę, która daje kiepskie 
pieczywo, z mąką, dającą dobre pieczywo, to od- 
biorca nie potrafi nawet odozuó domieszki gorszej 
mąki. 

Jeżeli się zmiesza kiepską mąkę z taką, która 
daje pulohne pieczywo, wtedy pozostawia ono wiele 
do życzenia. 

Jpulchnione pieczywo można otrzymać tak 
z mąki zagranicznej jak i z rodzimej. Zależy to od 
umiejętności młynarza i piekarza co do sporządze- 
nia odpowiednej mieszaniny dwóch lub więcej ga. 
tunków mąki. Tu gra wielką rolę praktyka i stoso: 
wne próby ze względu na jakość i wydajność pie- 
OZYWA. 

A przedewszystkiem piekarz powinien przy 
pierwszej próbie rozpoznać dobroć mąki t. j. jej 
zdatność do pieczywa (Backfahigkeit). 


Zaproszenie do wniesienia oferty. 


Kierownictwo e. k. Sądu krajowego» karnego 
w Krakowie rozpisuje niniejszem ograniczony kon- 
kurs na dostawę chleba pólłbiałego, bułek świeżych 
1 suchych dla tutejszego domu więziennego na czas 
od 1. stycznia do 381. grudnia 1913. 

Zaprasza się W. Pana do wniesienia' oferty i 
w tym celu przesyła się WPanu w załączeniu pod 1) 
formularz na ofertę. 
p Dla informacyi podaje się, że w ciągu roku 
1918 potrzeba bądz'e: 
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a) chleba półbiałego świeżego i suchego 


nia, rachowania i kombinowania różnych „geszof- 


pk -okolo 7000 klgr. tów" ? Przecież dzieci polskie nie są mniej zdolne 


b) bułek świeżych i suchych około .: . 1.600 klgr. 

W oferci3 należy podać ceny jednostkowe za 
1 kilogram. ej, 4 

Oferent, którego oferta zostanie przyjętą, winien 
po otrzymaniu zawiadomienia o udzieleniu przyjęcia 
a najdalej w dniu podpisania umowy kontraktowej 
złożyć w o. k. Kierownictwie Sądu krajowego kar- 
nego w Krakowie kaucyę w kwocie 150 koron. 

Bliższe warunki umowy, stanowiące uzupełnia- 
jącą ozęść składową rczpisanej rozprawy ofertowej, 
można przeglądać w godzinach urzędowych w kan- 
celaryi prezydyalnej Kierownictwa o. k. Sądu Fra- 
jowego karnego w Krakowie. 

Należycie ostemplowane oferty należy w koper- 
tach zapieczętowanych adresowanych do Kierownictwa 
c. k. Sadu krajowego karnego w Krakowie i opatrzo= 
nych napisem: „Oferta na dostawę „chleb i bułki*, 
wnieść najpóźniej do dnia 5 listopada 1912 godziny 
I2 w południe w biurze podawczym o. k. Sądu kra- 
jowego karnego w Krakowie. 

Do tego terminu należy takża wnosić ewentu- 
alne zmiany uzupełnienia lub cofaięcie ofarty. 


Otwarcie ofert nastąpi dnia 6. listopada 1912. 


w Kierowniotwie o. k. Sądu krajowego karnego 
w Krakowie. | 

Oferty wniesione po upływie wyżej określonego 
terminu albo nieprawidłowo ułożone nie będą u- 
wględnione. 
| Wniesienie częściowej oferty wyłącznie na po- 
jedyncze dostawy jest niedopuszczalne. 5 

Udzielenie przyjęcia nastąpi najdalej dnia 6. li- 
stopada 1912. 

Kraków, dnia 10. peźiziernika 1912. 
Bliższa wiadomość w Adm. „Gazety piekarskiej“. 


ZMYSŁ RACHUNKOWYY. 


Coraz to zwiększająca się drożyzna i walka o 
zapawnienie sobie jakiegoś pewnego -stanowiska 
zmusza nas do zwiększonej pracy na polu ekono- 
micznem. Najważniejszą sprawą jest wynalezienie 
uczoiwęgo zajęcia i zarobku, któryby nam zapewnił 
kawałek chleba. Wiele jest danych, że w tej walce 
codziennej nie upadamy, lecz mimo to każdy przy- 
zna, że postępujemy zbyt wolno. Powodem do tego 
jest, iż w stosunku do naszych przeciwników bar. 
dzo niewielu posiadamy ludzi, odpowiednio przygo- 
towanych do przemysłu. 

Bardzo wielu posiadamy przemysłowców, rze- 
mieślników, lecz brak niektórym fachowego wy- 
kształcenia, nabytego w szkole srecyalnej, pomimo, 
iż posiadają bardzo dobrą znajomość praktyki. Przy. 
takich warunkach postęp idzie nadzwyczaj wolno— 
praca samouka nieraz, wprawdzie zapewnia mu po: 
wodzenie, lecz do ogólnego trwałego dobrobytu spo- 
łeczeństwa nie prowadzi. 

Przez całe szeregi lat nie zajmowaliśmy się ani 
przemysłem ani handlem, które pozostawiliśmy na 
wyzysk przybyszom — specyalistom. Rzecz prosta, 
iż u nich „zmysł kupiecki* wzrastał a u nas zani- 


kał. 


p 


Zapytajmy teraz, w czem się uwydatnia ten 
zmysł specyalny, przysłowiowy niemal, który cha- 
rakteryzuje Niemca lub żyda? Oto w pięciu ce- 
chach: 1) bystrości, 2) rachunkowości, 3) przedsię- 
biorozości, 4) oszczędności i 6) wytrwałości. Przy- 
patrzmy się teraz sobie samym, które z wyżej wy- 
mienionych cech posiadamy ? Bystrość posiadamy 
wrodzoną. na znaczeniu ogromnem oszczędności za- 
czynamy się — chociaż powoli bardzo — poznawać, 
E T 1 przedsiębiorozośó również nie zupełnie 
jest nam obcą — pozostaje... rachunkowość i ta, 
niestety, w 90 razash na 100 zniechęca nas do każ- 
dego interesu, a to dlatego, bo od młodości uważa- 
my rachunki za coś, co tylko w razie ostatecznej 
potrzeby załatwiać na!eży, W tem zaś tkwi sęk spra- 
wy, że jeżeli chcemy w społeczeństwie całem wzbue 
dzić zmysł do rachunków, tedy potrzeba ten zmysł 
rozwijać od najmłodszych lat życia naszego. Doskoe 
nale o tem wiedzą żydzi i w tem tkwi po części 
tajemnica ich powodzenia, że jaż w dzieciach kil- 
koletnich pobudzają zmysł do rachunków. 

Czemuż nie mielibyśmy w naszych dzieciach 
"również rozniecać i wzbudzać tego zmysłu do licze» 


od żydowskich, 

Obok ustnego rachowania (w małych, umieję- 
tnie ułożonych zadańkach, lecz nigdy w oyfrach 
suchych) dodawania, odejmowania, mnożenia i dziele- 
nia — dla dzieci w wieku od lat 3 — 6 bardzo ko- 
rzystnie wpłyną następujące środki pomocnicze: 

a) liczenie do6 na drewienkach, palcach, kloo- 
kach, guzikach 1 t. d; 

b) zabawa w domino; 

c) odczytywanie ilości punktów na rzuconych 
kostkach do gty; 

d) rzucanie i odczytywanie wypadłych punktów 
na dwóch kostkach (dodawanie); 

e) liczenie zapałek ; 

f) gra w loteryjkę, bo tu dziecko szuka i znaj- 
duje cyfry wywoływane. 

Człowiek, który za młodu już ma do czynienia 
z cyframi, myśli o nich, mówi, bawi się — nie bę- 
dzie miał później wstrętu do rachunków, owszem 
polubi je nawet, gdyż nie sprawiają one mu żadnej 
przykrości i łatwo przychodzą. I taki będzie praw: 
dziwym i dobrym przemysłowcem ozy rękodzielni- 
kiem. 


Z ruchu mącznego. 
Mąka pszenna galicyjska i krakowska starego typu. 


Grysik gruby 17:90 —18:50 
„ cienki 17:50—18-10 
Maka pszenna Nr. O 17:90 — 18:50 
n 4. 17:50— 18:10 
" " 1 2 16 70—17:70 
A z n 8 16 50—17:10 
n D EE 15°70 — 16:60 
n E PJ 15:30 —16-10 
5 r. 730 14:40 — 14:50 
~ n „sę ać 12 40—13:20 
> : „ 8 do pieczenia 11'10—12— 


J „ 8 na paszę 9:70 —1020 


A 
Maka żytnia 


» E a 1475—1550 

M „ „III do pieczenia 10: —10:50 

„A „»  „ HI na paszę 9:50—10— 
Razówka z żyta węg. 

K „ krajow. 11-70 —12 30 
Otręby pszen ie 6 50 —4*60 
Łuski A 6:25 — 6:55 
Otręby żytnie 6 30 —6 59 
Maka czerwona ('75—8:30 


Żniwa światowe. Prócz prywatnych szacowań, 
ogłoszono obliczenia urzędowe w poszczególnych pań- 
stwach. Różniąc się w szczegółach, wszystkie jednak ob- 
liczenia zgadzają się co do tego, że zbiory tegoroczn3 
będą lepsze od zeszłorocznych. Najwięcej obliczenie 
odnosi się do urodzaju pszenicy, jako najważniejszego 
artykułu handlowego, zbożowego i konsumcyi światoe 
wej. 

Angielskie biuro zbożowe „Beerbooma” oszaco- 
wało urodzaje pszenicy w roku bieżącym na 425 mi- 
lionów kwarterów angielskich. Jest to cyfra przewyż- 
szająca najlepsze dotychczasowe urodzaje pszenicy. 
[nne zrólłu uważają tę cyfrę za zbyt wysoką, ponie- 
waż „Bearbooma* zbiór pszenicy w Rosyi podaje na 
90 mil. kwarterów, tymczasem w Rosyi samej obliczo- 
no 85 mil'onów. 

Obliczono wszechświatowy urodzaj pszenicy na 
452 miliony kwarterów, w roku zeszłym wynosił tylko 
432 miliony, a więc rok bieżący przyniósł 20 milio- 
nów kwarterów więcej. 

W każdym razie można twierdzić, że wszechświae 
towe spożycie pszenicy w bieżącej kampanii zbożowej 
będzie pokryte ze znacznym nadmiarem. 

Gazety rosyjskie donoszą, Że w gnb. orenbur- 
skiej w kilku gminach był nieurodzaj zupełny. Wło- 
ścianie tych okolie, którzy już w zeszłym roku nacier- 
pieli się niemało choroby i nędzy, obecnie znów Są 
zagrożeni klęską głodu. W gubernii sumarskiej ucier= 
piały powiaty: mikołajewskii nowouzieński. Mieszkań - 
cy ich wiosek, nie przyszedłszy do równowagi juszcze 
po uprzednim głodzie, znów proszą o pomoc rządową, 
aby mółz obsiać pola. W gub.tomskiej lipsowe desz- 
cze, lejące bez ustanku, grady i wczesne przymrozki 
zniszczyły większą część zbóż. Większość mies:kańców 
nie ma ani ziarna na zasiewy, ani zboża na ehleb. _ 


GAZETA PIEKARSKA -© . | ROR s A 
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AT S AE ASt gą” 1 A x | 
Nie lepiej podobno dzieje się w ziemi wojska |i sobotę od godziny 5 d» 7 popołudniu w Krakowie „Piekarnia w ruchu będaca wzaz z handlem 
dońskiego i gub. saratowskiej. przy ul. Garbarskiej l. 12. Telefon 1068. korzennym zaraz do wynajęcia przy trakcie kole- 
„Móllerstube* podaje dla piekarzy następujące Poświęcenie sztandaru Cechu piekąrzy białych jowym. Obok buduje się kanał, — Wiadomość : 
ostrzeżenie: w Krakowie odbędzie się w niedzielę dnia 17. listopa= Wojciech Kowalczyk w Krzęcinie, U 
= Tegoroczne żniwo odbyło się w niebardzo świe: | dą w kościele N. M. P. w Krakowie, na które zapro- i stacya kolejowa; Wielkie Drogi. 


tnych warunkach z powodu słoty tu 1 ówdzie. Pazenica szonych zostanie w.elu z Dnchowieństwa, C chy, Sto 
i żyto nie świetnie gdzieniegdzie dopisały, w wielu warzyszenia 1 wielu majsttów piekarskich z kraju i 
miejscowościach porosłe, a nawet posiadają przytłu- | zagranicy. 


EDom murowany i piekarnia murowana 
oraz plac na budowę 30 m długości zaraz do 


> 2 | | | = | '| sprzedania lub wydzierżawienia, — Wiadomość: 

miony i spleśniały zapach, a przez to mąki z takich Program uroczystości orez nazwiska zaproszouych Markus Toiirschwe] w Tarnobrzegu 

zbóż należy zakupywać Z wielką ostrożnością. ' gosci podamy w następnym numerze. —aR-_ 1e-- RAZ TJ 
Nawet w Węgrzech, któryto kraj z powodu wcze- Skorowidz przemysłowo - hadlowy, wydany obec- Ważne dla P., T. Piekarzy! 

snych żniw natrafił w większej części na pogodę, psze- | nie przez Ligę Pomocy przemysłowej we Lwowie, za- Najnowszy wynalazek: strychówki bardzo trwa- 

nica i żyto są równ'eż nikłe. sługuje na gorące polecenie wszystkim sferom handlo.|łe z siliych włókien drzewnych a miękkich. Wia- 
Kto zakupuje zboże i odbiera je ze stacyi kole: | wym. domość w Administrazyi „Gaizsty Piekarskiej“, Kra- 

. ° abe . 1 

jowej, powinien być bardzo ostrożnym co do jego o- Skorowidz przemysłowo - bandlowy może oddać | "9%: Garbarska 12. WZ 

debrania i zbadania, kiedy zostało nadane, jak opie | znakomite usługi naszym sferom przemysłowym. , | . 

czętowane, gdyż może zajść okoliczność, że część zboża Nie wiele kosztuja trudów, aby każdy piekarz Kółko rolnicze ` w - Bieczu 


potrzebuje piekarza z kancya 400—609 kor. 
Zgłoszenia przyjmuje 
Zarząd Kółka rolniczego w Bieczu. 


w worach jest sucha, a w innych workach jest zboże 
mokre, wilgotne, zebrane podczas słoty. 

Wobe sztuczek handlarzy trzeba być przezornym 

i sprytoym. Należy też zakupować tak zboże jak i 


dla własnej informacyi i porównania cen, zażądał ofort 
z fabryk krajowych. Jesteśmy przekonani, że wiele 
wyrobów, w miejsce obcych, można będzie rodzimymi) 


l zastąpić i że w niejednym wypadku okaże się oferta Zdolny kierownik piekarni, trzeźwy, 
mąkę u znanych handlarzy — a i wtedy z wszelką |z krajowych fabryk tańszą od zagranicznych. pilay, pracowity i energiczny, posiadający chlubne 


estrożnością. Zestawienie fubrykatów rodzimego przemysłu jest | swiadectwa 7 pierwszorzędnych piekarń maszyno* 
Sądzimy atoli, że wielu piekarzy da się ująć a- przejrzyście ułożone w Skorowidzu, tak, że nie spra- | wych, znający się na najnowszem urządz niu ma- 
gentom bandlowym, szczególnie takich, którym gazety | wia najmniejszej trudności niekina w wyszukaniu 


nawet fachowe „nie smakują“, a przeto nieraz będzie-|firm i artykułów, dotyczących jego handlu. 
my mieli jeszcze sposobność w tej materyi pisać. Cukier. 


szynowem i na motorach elektrycznych i gazowych, 
znający prowadzenie ekspedycyi — poszukuje posa= 
Rynek się umoonił wskutek mokrego i dy zaraz lub od 1. grudnia. 
W ostatnim czasie da się czytać tu i ówdzie zimnego powietrza. Zależy wiele od tego, jakie powie- Wiadomość Jan Zieliński, Lwów, Berka Jo- 
jw różnych dziennikach w sprawozdaniach targowych, trze będzie w najbliższych tygodaiach. Nowy cukier selowicza, fabryka pieczywa „Merkury“. 
że mimo różnych niekorzystnych warunków pogody surowy już jest gotowy. Notowania terminowe vya > SWE |. | RZMSAS SUE PREBP ) w "PPL. mk 
oraz niepokoju na Bałkanach, targi notują cenę niższą. zują zniżkę. Na zniżkę cen nowej kampanii io 

Jak wypadły tegoroczne mąki pszeniczne? Jest bez przerwy korzystne wiadomości o obfitych sprzę- 
rzeczą zupełnie naturalną, że liche zboże lichą wydaje tach buraków w całej Europie. 
mąkę, Piekarz domaga się wydatnej mąki, takiej, która | 
okazuje wielką zdolność przyjęcia wody oraz zawiera 


dużo twardej i elastycznej lepkości. Charakter tamtee | W dzień zaduszny. 
gorocznej mąki był, jak wiadomo, pod tym względem 


NO CHEN 


W Redakcyi akcyi „G azety piekarskiej * są do 
nabycia następujące dziełka: 


St. Długoszewski I J. Horowski. 


Piekarstwo w teoryi i prake 
tyce „, Cena 2 K. 50 h. 


| L Batuk Podre sanik do składa- 


doskonały. Z powodu długotrwającego, złego i wilgo- O święto dusz! — po grobach płyną cienie, > Sana) dedici wrz w dd „ 1K.60h. 
 tnego powietrza tego roku, zostało wiele leżącego zboża, | Żałobnych sero t> płyną korowody — kowie w czasach Rzeczypo: 

które we formie mąki jakościowo a mianowicie ze. I prochom cześć, odeszłym duchom gody spolitej polskiej. . , A 60 h. 
względu na zawartość lepkości wiele pozostawia do! Niesie ich łza, modlitwa i westchnienia. Pamiatka z pierwszej polskiej | 
Życzenia. W nowych mąkach znajdują się T TE I jarzą się, w mgle świateł... smutki czarne — „ij, soczki 00» „aji 50 h. 
różnice jikościowe 1 brak lepkości, przez co zdolność | I śpiewa je skąds wichrem liśó niesiony — EE AAE ; p (p 
pieczenia bardzo cierpi, co znowu ujawnia się w różai- 7 sierocą łzą, ofiarnie tu rzucony | a Napiste F AIh Ea wi ję | 
oach cen przy jednakowych gatunkach mąki. Prawie Wspomnienia kwiat, kwiat smutny, bo... cmentarny lub PRS RC KARĄ r RE i RE 4 | 
wrzystkie tegoroczne mąki okazują w stosunku do | ze Saa cię p Wez -oe-wpaj WIEMY ej 


Szczęśliwi ci, co cieniom ich tułacza 
Na ziemi tej, w „dusz święto" niosą kwiaty — 


tamtegorocznych mn'ejszą o 6—8% zdolność przyjęcia 
wody. Jen fikt zmienia znacznie sytuac iekarza i toi ZEE OE a T ARÓW 
eń każdego z osobnu w adi ray rod ` RE > SĘ SORT EE PRET RSE EE W A potrzebie meroa 
|- e 5 Ro y A Szozęśliwi ci, gdy... nad nimi kto zapłacze. względnie dzierżawcy katolika, mogącsg) złożyć 
aporzą zonig wypróbowa p zarazem dokładnie kal- O — świeży grób... a „z serca” ktoś się zbliży, kaucyę. — Wyjaśaień udziela z grzacznoś N p. Tala: 

kulować. Każdy piekarz wie, że w takich warunkach mu- | Lecz ra te tam... 00 w mchu, spękane płyty, usz Armatys, optyk i məchanik w Krakowie, Piao 
2i szukać sposobów, a mianowicie musi używać „Dia- Czyż pójdzie kto w żałoby kir spowity maryacki |. 3. — Pośrednictwo wy słuągeu sk, 3 

, 


maltu“ lub „Mączki ałodowej* an e hak iri i O T I 
| = l> gdzie ten las, padnących w próchno krzyży ? 
Słysz !. P LEA TA E 


.. w Święto rot gdy smutkiem rozśpiewan 
- | EŻ koszykarska w Żurawnie 


—— =. 


- Å- ųą 


p 


Rozmaitości Niesie cię wichr, — na krzyża ciemne gruby, 


Gdzie... tylko liść szeleśsi pieśń żałoby, wykonuje wszalkie roboty w zakres koszy - 
Z Krajowego Związku piekarzy w Galicyi. Prezes | — Znak krzyża ślij, na grób ten... zaoomniany. karstwa wchodzące z trzciny, wikliny, ro- 


krajowego Związku piekarzy urzęduje w każdą środę L. Cz. A goziny, bastu i rafii, koszyczki do wypie- j 
> 7 z a a Z kania chleba trzoinowa3 okrągłe i podłużne 


z doborowego materyału trzcinowego bar. 
dzo starannie wykonane, z dobrem hygie- 
nicznem zakończeniem z łyczka trzcinowego. | | 


RM FRITZ RITTER w xarowicach (Śląsk górny N tel. 323 


Jako największa firma na Śląsku górnym. mająca filie w Poznaniu, podejmuje się kompletnej budowy 
] wykonania wszslkich pieców piekarskich a to: 

najnowszej konstrukcyi PIECÓW PIEKARSKICH, pieców kana- 

owych. podwójnych, cukierniczych it. p. z długoletnią gwaran- 


CENA loco ŻURAWNO: 
Okrągłe na 1 (kg) ciasta — K 63 hl 


cyą — za zapłatą w ratach. | err =" ji ETER ni 


v zzz m 1O n 
J UNITI, [UW KÓW GWNA NEI "imp i 2 — 

LJ Na składzie do nabycia wszelkiego EIN Eeen- ER) PYRA KAYA RAK ý j ; b » SĘK a , 
rodzaju maszyny ] wszystkie przyrządy, rr] Ten RANĘ ri | 1 » 4 m . 1 ia "e> n 
które tylko do potrzeb piekarkich uży te i ri = NIN | pi uoma 2 + 5 z 4 l a 16 ý 
być mogą. ponp i z | a || GWSMK NIĄ 4 : 6 A 3 1 » i 
„en iintotea: ih i BO KORA W JE (if: » nia » » "20 

astępoą y jes PINKUS SIĘGMANN W PK NŚ ACK Podłużne „ *4ę , z — „0, 
a ) "IN il l > l p | a 
Kraków, Bożego Ciała 7. maa j ar gl 1 po" m, n „3, 
P BY. nu Wp " „ | jg n n = „ 90 n 
Karow e MZ ORNE i MEAT" 2 EEA 

in NL. -T qi i “T Lit II Miki UNIW I ni n , , n n " 2 
ka: | ów A= = SAJA ja n = Ej 3 A- H p < p A s | E 16 w. 

Noa l HS = jj NONE: Je iaeo 

TT | 4 l 45 „ itd. 


Ponadto wyrabia Szkoła koszykarska pie- 
karskie koszyki, kosze plecne i transpor- 
owe po najtańszych cenach oraz meble 
wszelkiego rodzaju z bambusu, trzoiny i ło- E 
ziny, kufry, walizki, leżaki, stoły, stoliki, 
kosze na bieliznę. altany ogrodowe rozbie- 
ralne z kompletnem urządzeniem na 4 —10 
osób ud 50 K i wyżej. 
Szanownym P. T. Piekarzom polecamy 
bardzo gorąco nasze wyroby trzoinowe nie 
ustępujące w niczem obcym, a znacznie od 
nich tańsze i prosimy o liczne zamówienia. bea 


Zarząd Szkoły koszykarskiej w Żurawonie. 
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Nd 00020: de th: ch 8:38:37, | i | poj sro Pó stosunków far] 
i i wę GE BE 4 milijnyc zaraz do wydzierżawienia, Jani 
Proszę Oce) ddżekt--1 anons 3 gg z edi - Prostak, Krzeszów, poczta Lachowice. À 
| = $ Je, przebudowuje, |-—— oe evvva 
Henryk Immergliick Ś układa posadzki Agencya handlowa i dom komisowyjł 
pierwsza krakowska W Jan fanem ADOLF INFE LD. 
ODLEWARNIA ŻELAZA ‘g LWÓW, ZAMARSTYNOWSKA 62 RZESZÓW 
KRAKÓW — Prądnik Czerwony E MEA Si 7 
dostarcza wszelkie armatury do CA STO : waz: kiego Fonnen 
FRY : : j rodzaju ma: 
pieców piekarskich po cenach % szyny piekar- 
najtańszych — tudzież wykonuje s ekia, juk do 
f | cięcia i mi. 
naprawy tychże. *% szenia ciasta i mie- 
— Baczność na adres! — $ pW +. kę: 
G 6 3 alej oszyki 
O AAARRRRRARARAAARAŁA eiaa PAETE ns 


oraz adike armatury, w zakres pie 
karstwn wchodzące. 
Cenniki darmo 
1 opłatnie na 
żądanie. 


KRAKOWSKA Drożdżarnia 
R. Drilleraw Krakowie 


wysyła 

eo dzień, świeże drożdże gwarantowane 
czyste spirytusowe beż żadnych domieszek, 
do każdej stacyi kolejowej lub urzędu pocz- 
towego, każdą ilość po nader umiarkowa- 
Lych cenach. Obsługa rzetelna, staranna 
1 najskrupulatoniejsza, Gwarantuje się za bar- 
dzo trwałe i za wysoką siłę fermentacyj- 
ną (popędową). — Jedna próba przekona. 
Steęłym odbiorcom wszelkie dogody! — 
Najlepsze referencye ! 


Na składzie również wszelkie | 
wagi, kasy ogniotrwałe, 
maszyny do szycia, | 


Powierzjnój własny "wory 


Hszelkie wym mn) Z OB 


trzciny, wikliny, stomy i t. p. patentowane Pieca plek arskie 


dostarcza w najlepszej jakości 
| po cenach umiarkowanych ———— buduje, przebudowuje, naprawia 
JAN MICHALETZ fabryka koszyków układa posadzki (herty) 
Wiedeń XIV, Jan Stępiński mastr, 


ulica Benedykta Schelingera 18. w Skawinie przy kolei, dom własny | 
© Żądajcie cenników. ©) armee 


LALLE ECA! 
PŁYTY SZAMOTOWE 


najlepszej jakości firmy 
«xx MITSCHERLING w RADEBURGU «se 
wielkie na spód pieców i małe do sklepień, — poleca 


LEON BAŁUK, główny zastępca fabryk, Kraków, Garbarska 12. 


Adres telegraficzny: Driller, Kraków, 
telefon (między miastowy) Nro 201I/II.; 


Pierwsza fabryka piekarskich łopat 
(szybrów ) 
| — SEE A = —— - | 
= Józefa Czapki = 
w KOPRZYWNICY 
(Josef Capka Kopfivnice_Morawy ) 
istniejąca od wielu lat i odznaczona na 
wielu wystawach pierwszymi medalami 
wysyła odwrotnie wszelkie zamówienia 


na łopaty według ządania. 


DEE Tamże do nabycia najlepsza 
razówka pszeniczna do wyrobu chleba 
Grahama według przepisu Dra Bilza. — 

Główny zastępca na Galicyę i Bukowinę: 


LEON BAŁUK, — Kraków, ul. Garbarska 12. 
Cenniki wysyła wprost firma. 
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DROŻDŻE 


bar. MAXA SPRINGERA 
w Wiedniu 
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ZOT EL PIII AVIVI: 


PIERWSZA AUSTRYACKO-WĘGIERSKA FABRYKA PIEKARSKICH MASZYN i PIECÓW 
AKCYJNE TOWARZYSTWO 


WERNER i PFLEIDERER 


Wieden XVI, ul. OQOdonkera 35. 


HBE PIE 


à 
v. 


P 


znane w Europie z najwyższej siły j 
fermentacyjnej i trwałości tejże, Maszyny najlepszej kon- 
strukcyi do wszelkiego 


rodzaju ciasta. 


 DIAMALT Łatwe używanie i pewny 
wynik. Wielka oszczędność 


idealny dodatek do wszelkiego rodzaju w materyale czasie i robocie. 


Specyalne piecc parowe 
do najmniejszych lokali 
zastosowane. 


> 
w 


0 ZU ZE 
YY N 


a fabryk w Wiedniu-Reiudorf i ws Francyi 
w Maisops.Alfort i Ris-Orange k. Paryża. 


Skład fabryczny w KRAKOWIE: 
H. Rosenberg, Starowiślna 34. 
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Kazimierz Stępiński 
(ojciec Jana) 

w Podgórzu, ul, Kalwaryjska 56 

podejmuje się tstawiania spodów, tudzież 

budowy i przebudowy pieców pod nader 

korzystnymi warunkam), 


Wyjeżdża do każdej miejscowości, 
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a 


pieczywa. *%* Wyrabiane jedynie przez pierwszą %% 
Wiedeńską eksportową fabrykę słodu 


HAUSER © SOBOTKA 


W STADLAU KOŁO WIEDNIA. 
Karo sp GE 


Na NO wystarczy karta korespond. 
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Drukiem Jaba Lit wińskiego w Wieliczce. 


